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ZAMIENCIE KLASYCZNA WIGILIE
FIRMOWA W WSPOLNE DOSWIADCZENIE

Szukasz niebanalnego pomystu na Swigteczny firmowy event, spotkanie integracyjne
czy wyjatkowg kolacje biznesowq? Akademia Grillowania Weber to idealne miejsce, by
pofaczyé kulinarng przygode z niezapomniang atmosfera. Nasze wydarzenia dla firm
to nie tylko degustacja doskonatych potraw, ale takze interaktywne warsztaty, ktdre angazujq
uczestnikow i budujg zespat.

W Akademii Grillowania Weber podczas spotkania Swigtecznego uczestnicy razem gotuja,
grillujg i odkrywajq nowe smaki pod okiem prowadzacego, a hastepnie zasiadajq do wspoélnej
kolacji. To propozycja dla zespotdw, ktére chcq Swietowaé koniec roku w mniej formalny,
angazujacy sposob - z dobrym jedzeniem, rozmowg i odrobing kulinarnej rywalizacji.

+/ Indywidualny scenariusz i menu dopasowane do potrzeb firmy.

v/ Profesjonalna obstuga i sprzet Weber.

« Warsztaty kulinarne prowadzone przez do$wiadczonych szeféw kuchni.
+ Niezapomniane dos$wiadczenie, ktore taczy nauke, smak i zabawe.

+ ldealnaprzestrzennaintegracje, Swietowanie sukceséwibudowanie relacjibiznesowych.



WIECEJ NIZ FIRMOWA KOLACJA

Akademia Grillowania Weber to przestrzen warsztatowa w Warszawie przy ul. Mréwczej 212,
w ktdrej gotowanie staje sie wspdlng aktywnoscia. Profesjonalne grille Weber, stanowiska
do pracy i wsparcie Grillmastera pozwalajg potaczy¢ nauke nowych technik z przyjemnoscia
spotkania przy stole.

JAKWYGLADA WYDARZENIE?

Powitanie i wprowadzenie
1 Spotkanie z prowadzgacym, omdwienie menu i podziat zadan.

Warsztaty przy grillach
2 Wspdlne przygotowanie potraw, poznawanie technik i praca zespotowa.

Swiateczna kolacja
3 Degustacja przygotowanych dan i czas na swobodne rozmowy

Jadalny prezent na wynos
4 Kazdy uczestnik przygotowuje drobny upominek, ktéry zabiera do domu.

To oferta dla firm i zespotéw szukajacych Swiqtecznej integracji, spotkania z klientami lub
podsumowania roku w swobodnej atmosferze. Scenariusz, zakres menu i przebieg spotkania
ustalamy indywidualnie.



MENU SWIATECZNE

Przyktadowy program taczy Swigteczne aromaty z inspiracjami kuchniami Swiata. Ostateczny
zestaw dan i spos6b przygotowania dopasujemy do charakteru wydarzenia.

NA POCZATEK
Pierozki wonton z krewetkami, sosem sriracha i grillowanym ananasem.

WEDZONE | AROMATYCZNE
Pastrami z indyka w japonskiej kanapce sando, z ziotami i sosem sliwkowym.

ZRUSZTU
Baby rack ribs w Swigtecznej marynacie BB().

ROZGRZEWAJACE DANIE
Pikantny ramen z wotowing stir-fry i spring rollsami.

NA SLODKO
Ryzowo-kokosowy pudding z mango oraz jadalna deserowa niespodzianka.

JADALNY PREZENT DLA KAZDEGO UCZESTNIKA

Wtasnorecznie przygotowane $wigteczne ciasteczka, marynata
do pieczenia $wigtecznych mies albo aromatyczny syrop do zimowej
herbaty lub kawy - do wyboru w ramach ustalonego scenariusza.




GRILLACADEMY

ZAPLANUJMY WASZE
SPOTKANIE SWIATECZNE

kademia Grillowania Weber miesci sie w Warszawie w siedzibie

ul. Mréwcza 212, 04-697 Warszawa
+48 506 807 708

kontakt@akademiagrillowaniaweber.pl

https://www.facebook.com/akademiagrillowaniaweber

https://www.instagram.com/akademiagrillowaniaweber

www.akademiagrillowaniaweber.pl




